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Speiseplan 5.KW vom 28.1. — 01.2.2019

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Menue 1

Schweinegeschnetzeltes

in Jagersauce
A1,A7

mit kleinem Gemiuse

und Spéatzle
@ A1,A3

\Q\‘é Karotten

Kichererbsen-Curry
A1,A7

mit buntem
Gemlisereis

Bunter
%éGemUse_eintopf
mit
Gefligelwirstchen
und Graubrot a1
oder

Sahnemilchreis
5 2,ALA3,A7

mit Pfirsichragout

Gemusefrikadelle
Al,A3,A7,A9

mit Moéhrensauce
Al1,A7

zu Kartoffelstampf
No

Hackrollchen
A3

in Tomatensauce
mit Paprikawurfeln
dazu Butterreis

Menue 2

Tomaten
Zucchiniauflauf
A3,A7

mit Krautersauce
A1,A7

\Mé und Gnocchi
é A3

Pfannengyros(Pute)
mit Tzatziki a7
Kartoffel Wedges
und frischem Salat

- knusprige

Fischstabchen
Al,A4

mit Kartoffelpiree
A7

dazu Kohlrabi-

Mohrengemiise
A1,A7

Chicken Wings

A1,A3,A7
mit kleinen
Ofenkartoffeln

und Barbecuedip
A9,A10

Germknddel
\‘ " A4,A3,A7
@ dazu

Vanillesauce
2,A7

Dessert

Vanillepudding
(Becher)aiaz

Erdbeerquark
A7

Frisches Obst

Schokoladenpudding
A7

Sahnemilchreis
2,A3,A7

Quellenhof Gastronomie Service GmbH

Tel.05275-985110

Fax 0 52 75 —-985 11 22

(1)mit Konservierungsstoff, (2) mit Farbstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Geschmackverstéarker, (5) mit Phosphat,(6) mit Zuckerart(en) und/oder mit SGRungsmittel(n),
(A1) Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, (A2) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse,(A3) Eier und Eiererzeugnisse, (A4) Fisch und Fischerzeugnisse, (A5) Erdnusse und Erdnusserzeugnisse,

(A6) Soja und Sojaerzeugnisse,(A7) Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Lactose), (A8) Schalenfriichte, (A9) Sellerie und Sellerieerzeugnisse, (A10) Senf und Senferzeugnisse,(A11) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse,
(A12) Lupine und Lupinenerzeugnisse, (A13) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse,(A14) Schwefeldioxid und Sulfit in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/| Anderung vorbehalten!
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